*** Vacances ***

1 Salade verte bio
P et mais bio
) Vinaigrette moutarde bio
@3 5aumon pmd florentine au
fromage fondu vache qui rit,
épinard bio
3 0Omelette bio fraiche
mEpinards branche bio a la
créme

3 Gouda bio
) Crépe sucrée bio
Baguette
Gelée de coing
Fromage blanc nature
4 Fruit bio

sQOgeres

Bessancourt

Menus du 14/04/2025 au 18/04/2025

*** Vacances ***

I Géleri bio local en rémoulade
3 Sauté de veau bio sauce aux
olives
Korma, riz BIO, brunoise
provencale, petits pois BIO
i Riz complet bio

3 Coulommiers bio
Coupelle de purée de pommes
et abricots bio

Brownie
3 Fruit bio
Lait demi écreme
Sirop de grenadine

MERCREDI

*** Vacances ***

i Bolognaise de boeuf bio
Sauce aux trois fromages
(mozzarella, bleu, fromage italien)
&l Spaghetti bio

T Yaourt bio brassé a la banane

1 Assiette de fruits bio

Madeleine
Yaourt aromatisé
Jus de pommes

*** Vacances *** Menu
végétarien ***

3 Concombres en cubes bio
i Vinaigrette moutarde bio

Boulgour AGB, Dahl lentilles
blondes AGB et amandes

i Fromage fondu vache qui rit bio

3 Creme dessert bio chocolat

Viennoiserie
3 Fruit bio
Lait demi écremé
Chocolat en poudre

VENDREDI

*** Vacances ***

3 Houmous bio

SAUTE PORC AGB SAUCE
CURRY
Croque'tofu fromage BIO
T Chou fleur bio béchamel

3 Edam bio

P Fruit bio

Baguette
Confiture de fraises
Petit fromage frais nature au lait
entier
J"

*: plat contenant du porc / Les indications d'allergénes sont disponibles sur l'appli SoHappy

&

Issu de I'agriculture

A

Produit de la mer

POUR CHAQUE JOUR, VEUILLEZ INDIQUER QUEL TYPE DE REPAS : (Entourez votre choix]

MERCREDI

VENDREDI

CLASSIQUE

CLASSIQUE

CLASSIQUE

VEGETARIEN

VEGETARIEN

VEGETARIEN

CLASSIQUE

VEGETARIEN




